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臺中市政府教育局 函
地址：420018臺中市豐原區陽明街36號(教
育局)
承辦人：課程督學 閔郁晴
電話：04-22289111#54108
電子信箱：mingus5898@taichung.gov.tw

受文者：臺中市立三光國民中學

發文日期：中華民國114年5月7日
發文字號：中市教高字第1140040481號
速別：普通件
密等及解密條件或保密期限：
附件：如主旨 (387040000E_1140040481_ATTACH1.pdf)

主旨：轉知「食物科學探究課程設計工作坊-醬油之探索」實施

計畫，請鼓勵貴校教師參與，請查照。

說明：

一、依據國立臺灣師範大學附屬高級中學114年5月2日附教字第

1140005328號函辦理。

二、本系列工作坊將帶領老師從黃豆為何/如何的角度來解析醬

油產生的原因，包含：每個原料在製程中如何發揮功能；

風味是如何產生的；如何利用不同的風味進行分類。最

後，藉由品嘗與實作來體會不同類型的醬油風味，以協助

老師們發展醬油的相關探究課程。

三、研習日期及地點：

(一)內壢場(桃園市立內壢高級中等學校)

１、理論場：114年5月15日(四)13至17點。

２、實作場：114年5月22日(四)13至17點。

(二)板中場(新北市立板橋高級中學)

１、理論場：114年6月17日(二)13至17點。

檔　　號:
保存年限:

7

1140002217

■■■■■■午餐中心 ■■■■■■■收文:114/05/07

■■■■■■■有附件
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２、實作場：114年6月24日(二)13至17點。

(三)詳細課程資訊及報名方式，詳如附件實施計畫。

四、請惠予參與人員公(差)假，相關經費由原服務學校依規定

支給。

五、本工作坊得補助參與教師往返交通費及住宿費，補助資格

及說明詳如附件實施計畫。

正本：臺中市各市立國民中小學、本市私立國民中學、台中市私立明道普霖斯頓國民小
學、臺中市私立育仁國民小學、財團法人台中市私立慎齋國民小學

副本：本局國小教育科、本局國中教育科、本局高中職教育科
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